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Domaine Comte Peraldi
Blanc 2023

GAMME INTEMPORELLE

Cépage
100% Vermentino

Coteaux d’arènes granitiques.  Terres acides et pauvres.

Réception des raisins par conquêt à bande, puis tr i  sur table.
Pressurage direct en pressoir pneumatique, 20% après macération
pell iculaire.  Débourbage à froid puis fermentation en cuve inox
thermorégulée (18-20°C).

En cuve inox,  collage avant mise en bouteil le.

Robe jaune pâle scinti l lante,  reflets verts argentés.  Si  le nez s ’ouvre
d’abord sur des parfums de poire juteuse et d’amande fraîche,  on
perçoit rapidement la subti l ité de ce vin blanc avec ses notes minérales
et f lorales (f leur d’oranger,  acacia) .  La bouche offre beaucoup de chair
et une jol ie amplitude mais reste tonique et rafraîchissante grâce à la
minéralité de ce vin.  

Servir  entre 10°C et 12°C.

A boire dans les 3 ans

Terroir

Vinification

Elevage

Dégustation

Conseil de service

Conservation

Société Commerciale du Domaine Peraldi
Chemin du Stiletto - BP 5121 - 20501 Ajaccio Cedex 5

Tél : 04.95.22.37.30 - Fax : 04.95.20.92.91
Email : info@domaineperaldi.com

L'année 2023 :
Le printemps 2023 a été particulièrement pluvieux avec une pression
mildiou importante mais l ’état sanitaire est resté maîtrisé.  L ’été chaud
et une arrivée précoce de cicadelles des gri l lures entraîna des blocages
des maturités ce qui nous amena à vendanger pendant près de six
semaines pour atteindre une maturité optimum. Toutefois ,  les raisins
furent juteux et abondants.  Résultat un mil lésime complexe mais in f ine
de belle facture.
Début des vendanges le 24/08/2023

Coup de cœur 

Guide Vert 
La Revue des vins de France
Note : 91/100

Andreas Larsson tasting
Note : 90/100


