GAMME ESSENZIALI - VIN DE CORSE

Blanc

FRAIS, LEGER ET MINERAL

CEPAGE :

Vermentino

TERROIR

Coteaux d'arenes granitiques. Terres
acides et pauvres.

VINIFICATION

Réception des raisins puis tri
sur table.
Pressurage direct en pressoir
pneumatique, courte _
macération pelliculaire. : g
Débourbage a froid puis R
fermentation en cuve inox i
thermorégulée (18-20°C). ESSENZIALI Jolie robe pale aux reflets argentés. Le
nez s'ouvre sur la poire juteuse et
I'amande fraiche, avant de dévoiler une
belle finesse florale et minérale. La
bouche, ample et généreuse, conserve
une belle vivacité, portée par une
fraicheur saline.

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION :

UN VIN FRAIS ET FRUITE

CoOMTE PERALDI

VERMENTINO
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L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



