GAMME INTEMPORELLE - AOC AJACCIO

-
vigneron

Le Rosé ugneron

Médaille d’argent au Concours
mondial de Bruxelles
Médaille de bronze au concours des

ELEGANT, FRUITE, MINERAL

CEPAGES :

Sciaccarello 90%, Nielluccio 10%

TERROIR

Coteaux d'arenes granitiques. Terres
acides et pauvres.

Elevage:
Cuve
VINIFICATION Inox
Macération du Sciaccarello pendant 4
a 6 heures. Saignée puis débourbage
a froid (8°C) pendant 24 a 48 heures.
Pressurage direct en pressoir
pneumatique pour les autres
cépages.Fermentation thermorégulée

a 16°C pendant 3 semaines a 1 mois.

Couleur :
Saumon
clair

Service :
°-10°C

DEGUSTATION :
ROSE FRAIS, GOURMAND &

L'ANNEE 2025 : &~

2025 paraissait bénie, peut-étre

grace a la venue historique du Pape AROMATIQUE.

Frtanc;ms a AJ.aCC'O . bel hiver, : Robe saumon clair, lumineuse, aux
prlhtemps\ Sluvienss, beIIes,grappes. : reflets argentés. Le nez est intense,
Mal.s vells gL a.vgc g sech(?rt?sse : exprimant des parfums de petits fruits
estivale, nos raisins ont attisé la ; rouges . (fraise, framboise),

gourmandise des sangliers. Tel un d'agrumes (pomelos) et d'épices. On

fléau, S ma!gre les clgtures, ils se ‘ (@M’Eﬁmpﬁfg%ﬁj){ ‘5,4 note & l'aération une légére note
sont .delecte.s ’du. .fr’wt de . nf)tre i iodée. En bouche, Iattagque est
travail. Et si l'aridité a freiné le AJACCIO E fraiche, tonique, et évolue sur une

ATPELLATION AJACCIO CONTROLEE

mildiou, elle a aussi provoqué une
maturité trés précoce. Ainsi, jamais
dans I'histoire du domaine les
vendanges n'avaient débuté aussi
tot.

sensation a la fois gourmande et
acidulée, avec une belle amplitude et
une bonne persistance aromatique.

ratjes.
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L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



