GAMME INTEMPORELLE - AOC AJACCIO

Rouge Frais Ml

DOMAINE independant

COMTE PERALDI

FRAIS, FRUITE ET FLORAL

CEPAGES :

Sciaccarello 100%

TERROIR

Coteaux d'arenes granitiques. Terres
acides et pauvres.

Elevage:
Cuve Inox

VINIFICATION

Fermentation et vinification en cuves inox
- macération de quelques heures, levures
sélectionnées

Service : Couleur :
10-12°C Rubis

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION :
UN ROUGE A DEGUSTER BIEN FRAIS !

2025

D'une robe rubis clair et lumineuse, ce vin
séduit d'emblée par son éclat et sa fraicheur
visuelle. Le nez est expressif et charmeur,
mélant des ardmes de fruits mars a des
nuances florales délicates, relevées par une
touche d'épices et de subtiles notes de
bonbons anglais qui apportent une
gourmandise irrésistible.

L'ANNEE 2025 :

2025 paraissait bénie, peut-étre
grace a la venue historique du Pape
Francois a Ajaccio : bel hiver,
printemps pluvieux, belles grappes.
Mais voila qu'avec la sécheresse
estivale, nos raisins ont attisé la
gourmandise des sangliers. Tel un
fléau, et malgré les clétures, ils se
sont délectés du fruit de notre
travail. Et si l'aridité a freiné le
mildiou, elle a aussi provoqué une
maturité tres précoce. Ainsi, jamais

En bouche, lI'attaque est fraiche et souple,
offrant une sensation immédiate de
légereté. Le milieu de bouche se révéle
gourmand, porté par un fruit juteux et une
belle harmonie. La finale, acidulée et fruitée,
prolonge le plaisir avec dynamisme, tandis
que la rétro-olfaction, légerement florale,
signe avec élégance l'identité du cépage
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OUGE FRAIS

dans |'histoire du domaine les Sciaccarellu.
vendanges n'avaient débuté aussi AJACCIO
tot. P Un vin tout en finesse, a la fois accessible et

expressif, idéal pour Iles moments de
convivialité.
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