GAMME ESSENZIALI - VIN DE CORSE

Rosé

FRUITE, GOURMAND, TONIQUE

CEPAGES :

Sciaccarello - Cinsault - Nielluccio

Elevage:
Cuve inox

TERROIR

ux re ranitiques.
Cotea d'arénes granit es. Terres
acides et pauvres.

Service : Couleur :
8°-10°C Saumon

VINIFICATION

Pressurage direct en pressoir
pneumatique. Fermentation
thermorégulée a 16°C pendant 3
semaines a 1 mois.

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION :

UN VIN PLEIN DE FRAICHEUR

ComTi ALDI . B
i Robe saumon clair éclatante. Nez

ESSI{.\'ZL‘\LI\ expressif mélant fruits rouges frais,

‘ pomelos et une touche épicée, relevée
d'une pointe iodée a l'aération. Bouche
vive et gourmande, ample, portée par
une belle tension et une finale
persistante.
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