
Couleur :
Grenat

Terroir
Coteaux d’arènes granitiques.  Terres

acides et pauvres.

Elevage:
18 mois

Vinification

Cépages :
Nielluccio 50%, Syrah 40%, Carignan 10%

Garde :
10 ans

Service :
18°-20°C

GAMME SIGNATURE - VIN DE CORSE

La Cuvée Guillaume

GÉNÉREUX, CHARNU ET ORIGINAL

L'année 2022 :
L’année s’est qualif iée par un été
sans f in avec de fortes chaleurs dès
la mi-mai.  La nature nous concéda
péniblement 130mm d’eau de janvier
à la récolte.  Bon gré,  mal gré,  la
vigne résiste.  On se souviendra de
l ’orage du 18 août,  salvateur pour la
terre,  destructeur pour les hommes.
La sortie de f leurs fut pourtant
prometteuse.  Toutefois la sécheresse
nous ramène à ce même constat :
des jus de grande qualité,  oui ,  mais
en quantité l imitée… 
Vendanges manuelles débutées le
24/08/2022

Domaine  Comte  Pera ld i

Vinif ication en petites cuves avec des
pigeages quotidiens.

@domaineperaldi

www.domaineperaldi .com

info@domaineperaldi .com

dégustation :
UN ROUGE PUISSANT, VELOUTÉ &
ÉQUILIBRÉ.

Robe grenat profonde et lumineuse,  aux
reflets pourpres.  Le nez intense gagne
en précision à l ’aération.  On perçoit
alors des parfums de fruits noirs
compotés,  de cuir ,  d’épices,  et des
notes boisées.  En bouche, la puissance
s’al l ie à la gourmandise :  ce mil lésime
2019 se distingue par son superbe
équil ibre.  Les tanins sont fondus et
soutiennent bien la texture charnue et
veloutée de ce vin,  au beau potentiel  de
garde.

Chemin du Stiletto | 20167 Mezzavia
05 94 22 37 30

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

Ventes et dégustation
à la propriété

Visite sur RDV sur
www.domaineperaldi .com

dont 12 mois
en futs

la signature
Créée par le Comte Guy de Poix en
hommage à son f i ls  Guil laume, cette cuvée
est élaborée à partir  d’une sélection de
Nielluccio,  Syrah et Carignan.
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